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Zaświadcza się, że: 

Spółdzielcza Mleczarnia Spomlek 

 
 

ul. Kleeberga 12, 21-300 Radzyń Podlaski, Polska 

 

  

był auditowany przez LRQA, i spełnia wymagania określone w:  

BRCGS Global Standard for Food Safety Issue 9, August 2022  

 

 

 

 

Audit Niezapowiedziany 

i uzyskał poziom certyfikacji AA+ dotyczy Kategorii Produktu 07 - Dairy, liquid egg   

 

Numer Zatwierdzenia: 0053421  

 

Zakres zatwierdzenia: 

 

Produkcja serów podpuszczkowych dojrzewających typu szwajcarskiego i holenderskiego w kręgach lub blokach, masy 
serowej, pakowanych w laminowane elastyczne worki. Pakowanie sera w MAP. Produkcja masła i 74% tłuszczu 
mlecznego rozprowadzanych w kostkach, kartonach i blokach. Produkcja proszków mlecznych, w tym serwatki w proszku, 
koncentratów białek serwatkowych (WPC), izolatu białek serwatkowych (WPI) oraz permeatu serwatki w proszku 
pakowanych w worki papierowe lub big bagi. Przetwórstwo płynnego mleka i śmietanki przerobowej w dostawach luzem.  

Produkty będące przedmiotem handlu: masło, kefir, maślanka oraz twarogi- chydy, półtłusty, tłusty oraz z dodatkiem ziół 
oraz ser tarty długo-dojrzewający i suplementy diety (WPC-80, WPI-90). 

 

 

 
   

 


